METZGER

< HILS

EIN STUCK HEIMAT

IN VOLLZEIT ODER TEILZEIT
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Wir sind eine Metzgerei mit drei Ladengeschaften in Lauterbach, Schramberg-Sulgen,
Tennenbronn und einem rollenden Verkaufsmobil. An unserem Hauptsitz in
Lauterbach findet die Produktion in unserer Wurstkiiche statt.

IHRE AUFGABEN IHR PROFIL

+  Produktion unserer Fleisch- und Wurstspezialititen +
nach hauseigenen Rezepturen +
+  Kreatives Entwickeln, auch neuer Produkte +
+  Selbstdndiges Arbeiten +
+  Zerlegung und ladenfertiger Zuschnitt aller +
Fleischteile +
+ Die HACCP-Richtlinien, sowie Hygiene- und +
Reinigungsplane, sind fiir Dich ein selbsverstand-
licher Teil des beruflichen Handelns

WIR BIETEN

Freier Testverzehr wahrend der Arbeitszeit
30% Personalrabatt auf Ihren Einkauf
Fahrrad-Leasing / E-Bike

Leistungszulagen
flexible Arbeitszeiten

+ + + + + + +

Interessiert? Vorabinfo unter 07422/20527
Bewerbung per Mail an info@metzgerhils.de

Ausbildung zum Metzger oder Metzgermeister
Zuverlassigkeit und Flexibilitat

Teamfahigkeit

Hoher Qualitats- und Frischeanspruch

Kreativitat auch fir neue Ideen

Motivation

Freude am Umgang mit Wurst- und Fleischspezialtaten

Zuschuss fir Kindergarten, Krippe oder Betreuung bis 120 € monatlich

MaRgeschneidertes Weiterbildungsangebot (intern/extern/online) n / Metzger Hils

www.metzgerhils.de




